
事件No.20「宇宙から来た相談者」のレポート 

◎このレポートを印刷して使ってね。 

◎下の       の中から選んだ言葉を空らんに入れて、レポートを完成させよう。 

（言葉は、それぞれ１回ずつ使います。） 

 

 

 

 題 名  食品を作るとき使われるHACCP
ハ サ ッ プ

とは、どのようなシステムなのか？ 

 はじめに  

食品の安全性を確保するシステムがあるということだが、どのようなものなのかよくわか

らないので、きちんと調べてみようと思った。 

 分かったこと  

・ HACCP
ハ サ ッ プ

は、安全な ①           を作るためのしくみとして 1959 年に

②                   が考案した。 

・ HACCP
ハ サ ッ プ

の HA とは、食品の安全性を損なう ③         を調べ、それがどの

ようなものか、どうしたらなくせるかなどについて分析することである。 

・ CCP とは、危害要因をなくすために重要な、連続してチェックできるポイントのことである。 

・ つまり、HACCP
ハ サ ッ プ

とは、食品を作るときに、危害要因を分析してそれを除く工程を決め（HA）、

その工程のポイント（CCP）を連続して管理する方法をいう。 

・ HACCP
ハ サ ッ プ

は、宇宙食に限らず、色々な食品製造の ④        に役立てられている。 

 まとめ  

・ HACCP
ハ サ ッ プ

とは、NASA が考案した衛生管理システムである。 

・ 食品を作るときに、危害要因を分析してそれを除く工程を決め、その工程のポイントを

連続して管理する方法をいう。 

・ HACCP
ハ サ ッ プ

システムは、食品製造の安全管理に役立てられている。 

宇宙食   NASA（アメリカ航空宇宙局）   安全管理   危害要因 

パート1 

中学生以上 



事件No.20「宇宙から来た相談者」のレポート 

今回の事件を自分の言葉でまとめて、レポートを書いてみよう！ 

1はじめに⇒2わかったこと⇒3まとめの順で書いてね。調べ学習や自由研究の練習にもなるよ。 

 

題名  家庭で食品を調理するとき、危害要因には、具体的にどんなものがあるか？ 

はじめに 

（なぜこの題名（テーマ）に興味を持ったかを記入する） 

 

 

 

 

分かったこと 

（事件簿
じ け ん ぼ

から分かったことを、箇条書
かじょうが

きで挙げる） 

 

まとめ 

（題名に対する答えをまとめる） 

 

 

 

 

 

 

 

次は自分で調べたいテーマを見つけてレポートを書いてみよう。「くわしいページ」を見て参考にしよう。 

 

 

 

 

 

パート2 

中学生以上 

パート１の答え   ①宇宙食  ②NASA（アメリカ航空宇宙局）  ③危害要因  ④安全管理 

 


