
一般飲食店におけるふぐ加工製品の提供について

○ 一般飲食店での取扱いに着目した規制とする。

身欠きふぐ

「有毒部位が確実に除去され
たものである旨」等の表示

ふぐ加工製品

ふぐちり材料、唐揚用ふぐ等

＜一般の販売店＞

表示が貼付された製品をそのまま販売

＜一般の飲食店＞

表示が貼付してある容器包装を解き、調
理・加工等を行って提供

＜消費者＞

・調理・加工されることなく、そのままの形態で
購入できる。

・ふぐの種類や加工者等の表示の確認が可能。

＜消費者＞

・ふぐ刺身、ふぐちり鍋、ふぐ唐揚等として提供
される。

・表示の確認が不可能。

・提供される料理からは、原材料が身欠きふぐ
かふぐ加工製品かを区別ができない。

○ 消費者（利用者）からみた「ふぐ料理店」の判別に着目した規制とする。

身欠きふぐ

表示の有無は問わず

ふぐ加工製品

丸ふぐ

身欠きふぐ

「有毒部位が確実に除去され
たものである旨」等の表示

【ふぐ調理師が いる 飲食店】

認証施設 認証書の掲示 義務

【ふぐ調理師が いない 一般の飲食店】

届出施設 届出済票の掲示 義務

ふぐ調理師がおり、安全にふぐ料理を
提供する施設であることを客に示すもの。

ふぐ調理師はいないが、有毒部位が確
実に除去されたふぐのみを使用し、安全
なふぐ料理を提供する施設であることを
客に示すもの。（丸ふぐは扱えない。）
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