
⽂字サイズ

・2018年11⽉21⽇ 芝浦と場でと畜した⽜の⾁の放射性物質検査結果について（平成30年11⽉分）

・2018年11⽉20⽇ 飲⾷店事業者向けアレルギー講習会を開催します

・2018年11⽉20⽇ 都内流通⾷品の放射性物質検査結果について

・2018年11⽉19⽇ 平成30年⾷中毒発⽣状況（平成30年11⽉15⽇現在の速報値）を掲載しました

・2018年11⽉15⽇ 東京都⾷品衛⽣⾃主管理認証制度 認証施設⼀覧（10⽉分）を掲載しました

・2018年11⽉2⽇ 平成30年保菌者検索事業実施結果(平成30年9⽉の速報値）を掲載しました

・2018年10⽉5⽇ 都認証制度活⽤施設向けフォローアップ講習会を開催します

・2018年9⽉21⽇ 平成30年度⾷品の適正表⽰推進者フォローアップ講習会の開催について 

・2018年9⽉3⽇ 平成30年度第1回東京都⾷品安全審議会の会議録を公開しました

・2018年8⽉28⽇ 今夏の⾷品衛⽣⼀⻫監視実施結果（中間報告）を掲載しました

・2018年8⽉3⽇ 東京都⾷品衛⽣⾃主管理認証制度マニュアル作成セミナーを開催します

・2018年6⽉27⽇ 平成30年度第1回⾷品の適正表⽰推進者育成講習会の開催について

・2018年6⽉26⽇ 平成29年度東京都⾷品衛⽣監視指導計画実施結果概要をとりまとめました

・2018年5⽉29⽇ 夏の⾷品衛⽣⼀⻫監視を実施します

・2018年4⽉6⽇ 平成29年⾷中毒発⽣状況（平成29年の確定値）を掲載しました

・2018年3⽉28⽇ 平成30年度東京都⾷品衛⽣監視指導計画を策定しました 

・2018年2⽉27⽇ 飲⾷店向け⾷物アレルギーコミュニケーションシートを追加しました

・2017年12⽉26⽇ 今冬の⾷品衛⽣⼀⻫監視実施結果（中間報告）

・2017年12⽉26⽇ 原料原産地表⽰の義務化に伴う消費⽣活条例告⽰等の改正について

・2017年11⽉22⽇ ⾷品衛⽣歳末⼀⻫監視を実施します

・2017年9⽉5⽇ 避難所ですぐに使える⾷中毒予防ブックを作成しました

・⾷品関係営業許可と届出 ・⾷品衛⽣責任者 ・⽣かきの取扱いについて
・⾷品の適正表⽰推進者向け情報提供サイト（⾷品の表⽰制度） ・⾷品衛⽣⾃主管理認証制度

・⾃主回収報告制度 ・⽣⾷⽤⾷⾁等の規格基準、施設基準 ・⾷品の放射性物質の規格基準

・ふぐ加⼯製品の取扱いについて ・事業者の⽅向けの相談窓⼝ ・HACCP（⾷品衛⽣管理システム）

・⾷中毒の発⽣状況 ・保菌者検索事業 ・⾷品の違反統計 ・⾷品の苦情統計
・その他の調査・統計データ ・都内流通⾷品の放射性物質検査結果

・芝浦と場でと畜した⽜の⾁の放射性物質検査結果について ・⾷品安全アーカイブズ

・⾷品衛⽣法違反者等の公表

・⾷品の⾃主回収情報

・都内流通⾷品の放射性物質検査結
果

・芝浦と場でと畜した⽜の⾁の放射
性物質検査結果

・広報物・パンフレット

▶ ⼀覧へたべもの安全情報館 ⾝近な⾷の安全情報をご紹介しています

▶ ⼀覧へお知らせ・報道発表

▶ ⼀覧へ⾷品事業者向け情報

▶ ⼀覧へ調査・統計データ

http://www.fukushihoken.metro.tokyo.jp/shokuhin/

資料7
リニューアル後



⽂字サイズ

・2018年3⽉26⽇ 芝浦と場でと畜した⽜の⾁の放射性物質検査結果について（平成30年3⽉分）

・2018年3⽉20⽇ 都内流通⾷品の放射性物質検査結果について

・2018年3⽉20⽇ 平成30年⾷中毒発⽣状況（平成30年2⽉28⽇現在の速報値）を掲載しました

・2018年3⽉15⽇ 東京都⾷品衛⽣⾃主管理認証制度 認証施設⼀覧（2⽉分）を掲載しました

・2018年3⽉8⽇ 平成30年保菌者検索事業実施結果(平成30年1⽉の速報値）を掲載しました

・2018年2⽉27⽇ 飲⾷店向け⾷物アレルギーコミュニケーションシートを追加しました

・2018年2⽉27⽇
袋詰精⽶の産地及び品種を不適正表⽰して販売した事業者に対する⾷品表⽰法に基づ
く指⽰について

・2018年2⽉8⽇
東京都⾷品安全FAQに「ビワの種⼦には、有害な物質が含まれていることがあるって
本当ですか︖」他4件のFAQを追加しました

・2018年2⽉8⽇ 「平成29年度第4回⾷の安全都⺠講座(テーマ︓有毒植物)」を開催します︕

・2018年1⽉11⽇ 消除予定添加物名簿の作成に係る既存添加物の販売等調査について

・2017年12⽉26⽇ 今冬の⾷品衛⽣⼀⻫監視実施結果（中間報告）

・2017年12⽉26⽇ 原料原産地表⽰の義務化に伴う消費⽣活条例告⽰等の改正について

・2017年11⽉22⽇ ⾷品衛⽣歳末⼀⻫監視を実施します

・2017年10⽉31⽇ 腸管出⾎性⼤腸菌の感染者が増加しています(PDF:58KB)

・2017年9⽉5⽇ 避難所ですぐに使える⾷中毒予防ブックを作成しました

・2017年8⽉30⽇ 今夏の⾷品衛⽣⼀⻫監視実施結果（中間報告）を掲載しました

・2017年8⽉24⽇ 海外向け 東京の⾷の安全に関する取組紹介リーフレットを作成しました

・2017年6⽉27⽇ 平成28年度東京都⾷品衛⽣監視指導計画実施結果概要をとりまとめました

・⾷品関係営業許可と届出 ・⾷品衛⽣責任者 ・⽣かきの取扱いについて
・⾷品の適正表⽰推進者向け情報提供サイト（⾷品の表⽰制度） ・⾷品衛⽣⾃主管理認証制度

・⾃主回収報告制度 ・⽣⾷⽤⾷⾁等の規格基準、施設基準 ・⾷品の放射性物質の規格基準

・ふぐ加⼯製品の取扱いについて ・事業者の⽅向けの相談窓⼝ ・HACCP（⾷品衛⽣管理システム）

・⾷中毒の発⽣状況 ・保菌者検索事業 ・⾷品の違反統計 ・⾷品の苦情統計
・その他の調査・統計データ ・都内流通⾷品の放射性物質検査結果

・芝浦と場でと畜した⽜の⾁の放射性物質検査結果について ・⾷品安全アーカイブズ

・⾷品衛⽣法違反者等の公表

・⾷品の⾃主回収情報

・都内流通⾷品の放射性物質検査結
果

・芝浦と場でと畜した⽜の⾁の放射
性物質検査結果

・広報物・パンフレット

▶  ⼀覧お知らせ・報道発表

▶ ⼀覧へたべもの安全情報館 ⾝近な⾷の安全情報をご紹介しています

▶ ⼀覧へ⾷品事業者向け情報

▶ ⼀覧へ調査・統計データ

▶ ⼀覧へ東京都の取組・制度

リニューアル前


